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Anderungen Vorbehalten

MEND 1 MEND 2
e
BAREN i i i
c c c
HUNGER . 3 . & . %
IS Nach DGE - Qualitats- QC) % Der Zusatz zu MEND 1 qc_, S Nach DGE - Qualitats- g g
= standard, das Beste ous j=)} Q. und MEND 2 ()] Q. standard, das Beste aus [} o
%7 4(—5- der Region azj g gé-) g der Region E g
ol [a] < X < X < X
o Asia-Nudeln mit Wokgemiise C‘” a \% Vanillepudding g VB
IS
E 03. | (Karotte, Zuckererbse, Mais, Tomate, Zwiebel)
= Sweet-Chilli-SofRe a v Gemiise VB
Roéstzwiebeln a V
o Serbischer Bohneneintopf (&7 ai | VB Obst @ﬂ VB
g (Kartoffel, weiRe & rote Bohne, Karotte,
S 04. Sellerie, Lauch)
a Vollkornbrot mit Kirbiskernen a VB Gemiise VB
S Vegetarisches Schnitzel aadcg V g VB
g 05. |helle SahnesoRe ag VB
= Blumenkohl-Brokkoli-Gemiise VB Gemuse VB
E Kartnttal_.Schnittlanich_Diirao fal AVI=3
g Vollkornpenne- agi | VB Rote Bete-Apfel-Salat (=7 Y,
E 06. |Gemiise-Tanf
c (Penne, rote Zwiebel, Mais, Mohrenstreifen, mit Sonnenblumenkerne \%
o
o BéarlauchrahmsoRe ag VB
o Brandenburger Kartoffeln VB Honigmelone C\\ﬂ \Y
IS o -
5 | o7 mit Krauterquark, Leindl q VB
I Butter g VB Knabbergemiise VB
o Erbseneintopf =7 ai VB GrieRpudding ag VB
] (griine Erbse, Kartoffelwirfel, Karottenwiirfel,
s 10. |selleriewiirfel)
= Vollkornbrot aad | VB Gemuse VB
= Rinder-Paprika-Gulasch a RB Birne C‘”’ VB | Tofu-Paprika-Gulasch afi VB
7] (Rindfleisch, Zwiebel, Paprika, Wurzelgemiise) (Tofu, Zwiebel, Paprika, Wurzelgemiise)
= | 11. ’
o Knddelscheibe acg : VB Gemuse VB |Knodelscheibe acg VB
[a)
S Gemusestabchen ac \% Mango-Joghurt-Dessert g VB
g 12. |Bulgur ai VB
.;: Minz-Dip ag VB Gemiise VB
° Backfisch ad F WeiRkraut-Karotten- (=7 vV |Fisch vom Feld ag Vv
2 13. |Zitronen-Butter Sol3e agji Salat Zitronen-Butter SoRRe agji i Vv
5 Erbsen VB mit Sonnenblumenkerne V |Erbsen VB
o Kartoffeln VB Kartoffeln VB
9 Gemiseragout mit Ei acjg Vv Apfel C-\\ﬂ VB
.5 14. |(Leipziger Allerlei, Ei, Sahne)
I Kartoffelptree g VB Gemuse VB
o Berliner Kartoffelsuppe i VB Schokoladenpudding g VB
o]
€ | 17. |(Kartoffel, Karotte, Sellerie, Porree, Zwiebel)
o
= mit pflanzlichen Wiirstchen c \ Gemise VB
Vollkornbrot aab | VB
Kennzemhnungspmchtlge Allersen-Kennzeichnun JLebensmittelinhaltsstotfe BIO
Zusatzstoffe £ £ R_[Rindfleisch RB
1 |mit Farbstoff a |Weizen glutenhaltige Getreide(-Erzeugnisse)| c |Eier (-Erzeugnisse) i |Sellerie (-Erzeugnisse) S [Schweinefleisch SB
2 |mit Konservierungsstoff fab|Roggen d |Fisch {-Erzeugnisse) j | Senf (-Erzeugnisse) G |Gefliigel GB
3 [mit Antioxidationsmittel Jac|Gerste 1 |Erdniisse (-Erzeugnisse) k [Sesam (-Erzeugnisse) F_[Fisch FB
5 |geschwefelt ad|Hafer f |Soja (-Erzeugnisse) | |Schwefeldioxid und Sulfite=10ma/kg/| V_|vegetarisch VB
6 (peschwarzt ae |Dinkel g |Milch (-Erzeugnisse einschlielich Laktose)| m [ Lupinen (-Erzeugnisse) . _lvegan
T |gewachst af |Kamut griine  _ .
& [mit PhosEhal EU Verordnung iiber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen kénnen Spuren von Allergenen auslésenden Bestandteilen enthalten Schrift BIO DE-OKO-044
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Anderungen Vorbehalten

MEND1 MEND 2
BAREN
c c c
Q Q [}
HUNGER ok B DAMPF :
IS Nach DGE - Qualitdits- S & Der Zusatz 2u MEND 1 S & Nach DGE - Qualitétsstandard, / 5 5
S standard, das Beste aus = a und = % d::;:ge:uylys;nec:ned <) <3
g & et s 5 s 5 Welreise’ s 5
ol o < X < X < X
2 Sole "Bolognese"-Art ai | RB Obst des Tages VB |Veg. Sol3e "Bolognese"-Art agi VB
2 | 18. |(Rinderhack, Karotte, Zwiebel, Tomate) (rote Linse, Karotte, Zwiebel, Tomate)
)
a Gabelspaghetti a VB Gemiuse VB [Gabelspaghetti a VB
geriebener Kase o] VB geriebener Kéase o] VB
5 Gekochte Eier ® \% Zitronenquark g VB
g 19 |in stiss-saurer heller SoRe ag \%
b= Babykarotten in Petersilienbutter g VB Gemise VB
= Kartoffelplree g VB
o) . . . . 7, f " " aadc
I Gegrilltes Fischfilet ad F Mbhrensalat © V [Veg. Schnitzel "natur . \Y
n
@ | 20. |Tomaten-Krauter-SoRe a VB Tomaten-Kréauter-Sol3e a VB
c
g Vollkornreis VB mit Sonnenblumenkerne V |Vollkornreis g VB
[a)
Gemuse in heller SoRe ag VvV Weintrauben @y VB
o)
g 21 (Blumenkohl, Brokkoli, Mais, Méhre Rustika)
b5 .
L Uiberbackene Kartoffeln g VB Gemise VB
fruchtige Tomatensof3e ai VB Milchreis g VB
g (Tomate, Apfel, Zwiebel)
c | 24 )
§ Spaghetti a VB Gemise VB
geriebener Gouda [o] VB
Kartoffel-Hackfleisch- agi  RB Clementine ;\\4 VB |Kartoffel-Gemiise-Kase- agi VB
g Auflauf Auflauf
7]
c |25 (Rinderhackfleisch, Wurzelgemise, Zwiebel, " (Griinkern, Wurzelgemise, Zwiebel, Tomate,
Q - s Gemise VB . x
a Tomate, Kartoffelpliree, Kése) Kartoffelpiree, Kase)
S Pancakes acg VB Blaubeerjoghurt g VB
2 26. |Apfelmus ag V
= Gemiise VB
= Gemisesuippchen agi \
g SiRkartoffelpfanne ag VB Gurkensalat ;“” Y
c | 27. |(SuBkartoffel, Zwiebel, Paprika, Erbse)
g Joghurt-Gurken-Dip o] VB mit Kiirbiskerne V
a Reis VB
Veg. Wiener aadcg V Banane @? VB
g )8 Kartoffelsalat cg VB
E'_: " |(Kartoffel, Zwiebel, Gurke, Apfel, Mayonnaise) Gemiise VB
Ketchup-Dip i \Y
Kennzeichn ungspmchtlge . | X fttelinhaltsstoffe . BIO
Zusatzstoffe bl o T R [Rindfleisch RB
1 [mit Farbstoff a |Weizen glutenhaltige Getreide(-Erzeugnisse)| c |Eier (-Erzeugnisse) i |Sellerie (-Erzeugnisse) 5 [Schweinefleisch SB
2 |mit Konservierungsstoff Jab|Roggen d |Fisch (-Erzeugnisse) j | Senf (-Erzeugnisse) G |Gefliigel GB
3 |mit Antioxidationsmittel Jac|Gerste r |Erdniisse (-Erzeugnisse) k | Sesam (-Erzeugnisse) F [Fisch FB
5 |geschwefelt ad|Hafer f [Soja (-Erzeugnisse) | [Schwefeldioxid und Sulfite=10ma/kg/l |}V |vegetarisch VB
6 |geschwarzt ae|Dinkel g |Milch (-Erzeugnisse einschlieflich Laktose)| m | Lupinen (-Erzeugnisse) - _lvegan
7 |gewachst af |Kamut griine  _ -
8 |mit Phosehal EU Verordnung iiber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen kinnen Spuren von Allergenen ausldsenden Bestandteilen enthalten Schrift BIO DE-OKO-044




