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-% 03. (Zwiebel, Vegetarisches Kebab,
— Knoblauchsofie ag \'
(Zwiebel, Krauter d. Prov.)
> Gemuse-Rinder-Gulasch ai | RB
©
"é 04. (Rindfleisch, Zwiebel, WurzelgemUse)
%’ Knddelscheibe ac VB
< Grief3brei mit Zimt&Zucker ag VB Mandarine g | VB
§ 05. Blaubeergritze \Y,
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w .
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m -
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o Vegetarische Sof3e "Carbonara”- Art afgi | VB Tomatensalat \Y;
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Lt (Zwiebel, Tomate, Paprika, Mais, Bohne, Erbse)
bunte Spirellis a VB
Kennzeichnungspﬂichtige " Lebensmittelinhaltsstoffe  BIO
Zusatzstoffe Allsrgen-Kannzeichnung R [Rindfleisch RB
1 |mit Farbstoff a |Weizen glutenhaltige Getreide(-Erzeugnisse)| ¢ |Eier (-Erzeugnisse) i |Sellerie (-Erzeugnisse) S [Schweinefleisch SB
2 [mit Konservierungsstoff Jab|Roggen d [Fisch (-Erzeugnisse) j | Senf (-Erzeugnisse) G |Gefliigel GB
3 |mit Antioxidationsmittel jac|Gerste r |Erdniisse (-Erzeugnisse) k | Sesam (-Erzeugnisse) F |Fisch FB
5 |geschwefelt ad|Hafer f |Soja (-Erzeugnisse) | |Schwefeldioxid und Sulfite=10mag/kg/l V |vegetarisch VB
6 |geschwarzt ae|Dinkel g |Milch (-Erzeugnisse,einschlieflich Laktose)| m [Lupinen (-Erzeugnisse) - |vegan
7 |gewachst af |Kamut T =  AusBiologischem Anbau
8 [mit Phosphat EU Verordnung tiber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen kdnnen Spuren von Allergenen auslosenden Bestandteilen enthalten Schrift
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Uberbackene Spinat-Lasagne ag iV FruchtQuark gV
g (Spinat, Weizennudel, Zwiebelwirfel, Sahne,
€ | 17. Gouda)
()
=
o GeflUgelbratwurst 8 G Banane V |Vegetarische Bratwurst ac |V
-3 18 Pommes \ Pommes v
c .
o Farmersalat gi VB Farmersalat gi VB
()
Currysofle ag VB CurrysoRe ag VB
- Eierkuchen acg VB | Eisberg Gurken Salat mit g V
3] .
g 19 Apfelmus VB Joghurt Dressing
=
GemuUsesuUppchen agi \%
> Thunfisch-Creme-Sof3e adgi F Rhababerkompott a V |Blumenkohlin Creme-Sof3e agi VB
g 20 (Thunfisch, GemUsebrunoise, Sahne) Vollkornpenne a VB
E . Penne a VB
(]
(m)
Gelbes Kurbis-Kichererbsen-Curry ag \Y Birne \"
o
-S (Kurbis, Kichererbse, Gemisezwiebel, Pak-Choi, Paprika)
o | 21.
e
L. mit Reis VB
GemUse-Bohnen-Eintopf a v Erdbeerpudding g VB
=2 (Paprika, Tomate, Zwiebel, weifie Bohne,
S | 24 |schwarze Bohne, Zucchini)
=
o HOhnerfrikassee ag GB Orange VB |GemUsefrikassee ag VB
©
0 25 (HUhnerfleisch, Karotte, Erbse, Champignon, Sahne) (Blumenkohl, Karotte, Erbse, Champignon, Sahne)
c .
2 Reis VB Reis VB
(m)
= ROhrei cg V| Winterliches Apfelragout = a | VB
3]
o .
E 26. Rahmspinat ag VB
b= Salzkartoffeln VB
=
= Fischstabchen ad F Paprikasalat VB |Fischstdbchen vom Feld® a |V
g 27 Krdutersofie mit WurzelgemuUsestreifen aig VB Leinsamen Krdutersofie mit Wurzelgemuisestreifen aig : VB
§ Kartoffelpiree g VB KartoffelpUree g VB
(m)]
5 KOrbiscremsippchen ag VB Pflaume VB
© . .
'E 28. mit KUrbiskernbrot a
L .
TR
Kennzeichnungspﬂichtige - Lebensmittelinhaltsstoffe  BIO
Zusatzstoffe AllsrgenKrunzaichnung R [Rindfleisch RB
1 |mit Farbstoff a |Weizen glutenhaltige Getreide(-Erzeugnisse)| ¢ |Eier (-Erzeugnisse) i |Sellerie (-Erzeugnisse) S |Schweinefleisch SB
2 |mit Konservierungsstoff jab|Roggen d |Fisch (-Erzeugnisse) ] | Senf (-Erzeugnisse) G [Gefliigel GB
3 |mit Antioxidationsmittel Jac|Gerste r |Erdniisse (-Erzeugnisse) k | Sesam (-Erzeugnisse) F |Fisch FB
5 |geschwefelt ad|Hafer f |Soja (-Erzeugnisse) | |Schwefeldioxid und Sulfite=10mg/kg/l V |vegetarisch VB
6 |geschwarzt ae|Dinkel g |Milch (-Erzeugnisse,einschliefilich Laktose)| m [Lupinen (-Erzeugnisse) - |vegan
7 |gewachst af [Kamut grine  _ . Biclogisch
> = iologischem Anbau
8 |mit Phosphat EU Verordnung iiber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen kdnnen Spuren von Allergenen auslésenden Bestandteilen enthalten Schrift




